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Eric & Laétitia

Carte des fétes de fin d’année 2016



Formule apéritif froid

Toast de pain d'épices foie gras et figue

Blinis de saumon fumé sur nuage de créme acidulée
Brochette de magret de canard aux fruits secs
Verrine de tartare de la mer revisité

Formule apéritif chaud

Brochette de gambas persillée

Feuilletine aux escargots

Huitre chaude et sa mirepoix de légumes sauce safran
Queue de crevette panée

A la Carte

Assortiment de petits fours salés
(saucisse, olives, pruneaux, jambon, gruyére, noix)

Entrées Froides

Cervelas truffé pistaché (Maison)

Foie gras maison avec ses toasts de brioche grillée
et sa cuillére chinoise de fruits secs confits

Terrine de canard a I'orange

Terrine de chevreuil aux trompettes de la mort
Terrine de faisan au cognac

Terrine de sanglier aux chataignes

Demi queue de langouste a la parisienne

D6éme de saumon avec sa crevette et sa mayonnaise
Saumon fumé

6,00€ la part

4 piéces par personne

7,00€ la part

4 piéces par personne

26,50€ / Kg

39,50€ / Kg

11,50€ / part
4,90€ / part
4,90€ / part
4,90€ / part
4,90€ / part
16,00€ / part
7,00€ / part
6,50€ / part



Entrées Chaudes

Briochette de St Jacques et sa mirepoix de légumes sauce champagne
Feuilleté jambon morilles

Feuilleté aux escargots

Feuilleté Bressan (chapon/ julienne de légumes)

Coquille St Jacques

Escargots de Bourgogne

Poissons Chauds

Demi queue de Langouste a I'’Américaine

Dos de flétan sauce Champagne

Queue de lotte au Sauternes a I'’Américaine
Pavé de sandre sauce St Jacques

Pavé de saumon a l'oseille

Viandes

Sauté de chevreuil sauce grand veneur

Estouffade de sanglier aux oignons grelots

Chapon sauce morilles (cuisses)

Filet de canette aux fruits rouges

Porcelet confit sauce cépes

Filet de boeuf sauce marchand de vin sauce morilles (sup. 1€)

Légumes

Gratin dauphinois

Gratin de pommes de terre aux éclats de chataignes
Marrons confits au jus

Haricots verts au beurre d'échalotes

Poélée de Iégumes fagcon bistrot
(champignons/féves/pommes de terre/lardons)
Mousseline de légumes (carottes et petits-pois)

6,80€ / part
5,00€ / part
5,50€ / part
5,70€ / part
6,80€ / part
7,00€ / les 12

16,80€ / part
7,00€ / part
9,80€ / part
7,00€ / part
6,00€ / part

7,90€ / part
7,00€ / part
8,00€ / part
7,90€ / part
7,50€ / part
11,00€ / part

3,00€ / part
3,80€ / part
4,90€ / part
3,80€ / part
4,00€ / part

2,80€ / part



Menu des Petits Lutins 10,00€

Feuilleté jambon
Emincé de volaille a la creme
Pomme dauphine

Menu N°1 15,50€

Briochette de St Jacques et sa mirepoix de légumes sauce Champagne
Chapon sauce morilles accompagné de ses haricots verts au beurre d’'échalotes

Menu N°2 27,50€

Foie gras maison avec ses toasts de pain de mie aux fruits secs
Pavé de sandre sauce St Jacques avec sa timbale de riz

Filet de boeuf sauce marchand de vin avec sa mousseline de légumes (carottes/petits-pois)

Viandes Crues Prix selon cour

Supréme de chapon (girolles ou foie gras, figues)
Filet de canard (girolles ou foie gras, figues)
Rable de lapin (girolles ou foie gras, figues)
Boeuf (nature ou maitre d’hétel)

Magret de canard

Caille

Chapon fermier

Poularde

Pintade chaponnée

Dinde fermiére

Cuisse chapon

Foie gras frais extra
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