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CARTE DES FÊTES DE FIN D’ANNÉE 2015

MUNINI TRAITEUR
15 rue André Farinet - 42190 CHARLIEU

www.munini-traiteur.com

NOS FORMULES
MENU DES PETITS LUTINS 10,00€
Burger maison
Potatoes
Jus de fruits 25cl
Petit sachet surprise 

MENU AUTHENTIQUE 15,00€
Cocotte de Jacques au vin blanc
Ballotin de canard farci sauces cèpes avec son gratin dauphinois

MENU PRESTIGE 27,00€
Foie gras (Maison) avec sa verrine de compotée d'oignons
Cabillaud en croûte de fines herbes sauce St Jacques avec sa timbale de riz
Pavé de cerf sauce marchand de vin avec sa poêlée forestière revisité

VOUS POUVEZ NOUS RETROUVER SUR VOS MARCHÉS LOCAUX :

MARDI ET VENDREDI : PLACE DU MARCHÉ à ROANNE
MERCREDI ET SAMEDI : PLACE ST PHILIBERT à CHARLIEU
DIMANCHE : MARCHÉ DE POUILLy SOUS CHARLIEU

Nous avons de plus, élargi notre gamme de produits et nous vous proposons à la vente à emporter des
plats préparés selon la saison.
Nous complétons notre activité de charcutier traiteur avec celle de boucher. Nos viandes sont issues des
fermes régionales pour garantir une qualité et un goût authentique.
Nous sommes toujours à votre écoute pour l’élaboration de vos mets et menus selon vos attentes.
Pour vos réceptions, mariages et buffets, notre équipe vous accueille tous les jours au 15 rue André Farinet
à CHARLIEU où nous nous ferons un plaisir d’élaborer des prestations selon vos désirs.
Retrouvez l’ensemble de nos prestations pour vos événements dans la rubrique “à votre service“
de notre site internet.

SUR NOS MARCHÉS

Commandez dès maintenant vos repas ! Par téléphone : 04 77 23 17 69
ou par internet : munini.traiteur@gmail.com

Prix T.T.C. valables jusqu’au 1er Janvier 2016 - Photographies : © Maison MUNINI à CHARLIEU. Photos non contractuelles - Suggestions de présentations. Nos prix sont
valables sous réserve d’une erreur d’impression. Ne pas jeter sur la voie publique. Conception et Impression : EDIFLOR - 04 94 40 52 11

Formule Apéritif

Entrées Froides

Assortiment de canapés salés

Mini-bouchées aux escargots

Verrines de magret de canard fumé / abricots / pruneaux / raisins N

Mini-brochettes de gambas persillées

Toasts de pain d'épice foie gras et figues N

À la Carte
ASSORTIMENT DE PETITS FOURS SALÉS  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .25€ / kg
PAIN SURPRISE
Charcuteries . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .27€ / pce
Saumon  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .30€ / pce
Mélangé  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .35€ / pce

7,50€
5 PIÈCES/PERS.

Feuilleté au ris de veau aux morilles  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .6,50€ / part N
Feuilleté aux escargots  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .4,50€ / part
Cocotte de St Jacques au vin blanc . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .6,80€ / part
Escargot de Bourgogne  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .7,50€ / la douzaine
Coquille St Jacques  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .6,50€ / part
Feuilleté de chapon aux marrons  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .5,50€ / part N

Gigue de chevreuil sauce grand veneur . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .9,50 € / part

Sauté de poularde au riesling  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .7,50€ / part N
Civet de sanglier . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .7,00€ / part

Pavé de cerf sauce marchand de vin  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .7,50€ / part N
Filet de bœuf sauce morilles . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .12,00 € / part

Ballotin de canard farci sauce cèpes . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .6,80 € / part N

Demi queue de langouste à l'Américaine . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .16,50 € / part

Cabillaud en croûte de fines herbes sauce St Jacques . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .7,00€ / part N

Dos de loup sauce Champagne . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .7,50€ / part

Cassolette de lotte à l'américaine  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .9,80€ / part

Filet de bar sauce vanille  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .8,00 € / part N

Tous les poissons sont accompagnés d’une timbade de riz.

Poêlée forestière revisité  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .3,80 € / part N
(grenaille, haricots verts, cèpes, champignons de Paris, lard fumé, oignons) Spécial viande

Gratin dauphinois . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .3,00 € / part 
Gratin de pomme de terre aux éclats de châtaignes  . . . . . . . . . . .3,70€ / part
Marrons confit (maison)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .4,50€ / part 
Poêlée méridionale . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .3,50 € / part N
(Fèves, tomates confites, carottes) Spécial poisson

Pommes dauphines  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .3,50 € / part

Foie gras maison avec sa verrine de compotée d'oignons  . . .10,50€/ part

Cervelas truffés pistaché (Maison)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .38,00€ / kg

Terrine de faisan aux trompettes  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .6,00€ / part

Terrine de sanglier aux griottes . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .6,00€ / part N

Terrine de chevreuil aux poivres verts . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .6,00€ / part N

Terrine de lièvre aux noisettes  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6,00€ / part N

Demi queue de langouste à la Parisienne  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .15,50€ / part

Médaillon de sandre Ou saumon (parfumé à l'aneth) . . . . . . . . . . . . .7,50€ / part

Saumon fumé  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .7,00€ / part

Tous les poissons sont accompagnés de mayonnaise et crevette.

Ces produits sont dréssés et décorés.

Eric et Laëtitia

Entrées Chaudes

Poissons Chauds

Légumes

Viandes
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DIMANCHE : MARCHÉ DE POUILLy SOUS CHARLIEU

Nous avons de plus, élargi notre gamme de produits et nous vous proposons à la vente à emporter des
plats préparés selon la saison.
Nous complétons notre activité de charcutier traiteur avec celle de boucher. Nos viandes sont issues des
fermes régionales pour garantir une qualité et un goût authentique.
Nous sommes toujours à votre écoute pour l’élaboration de vos mets et menus selon vos attentes.
Pour vos réceptions, mariages et buffets, notre équipe vous accueille tous les jours au 15 rue André Farinet
à CHARLIEU où nous nous ferons un plaisir d’élaborer des prestations selon vos désirs.
Retrouvez l’ensemble de nos prestations pour vos événements dans la rubrique “à votre service“
de notre site internet.

SUR NOS MARCHÉS

Commandez dès maintenant vos repas ! Par téléphone : 04 77 23 17 69
ou par internet : munini.traiteur@gmail.com

Prix T.T.C. valables jusqu’au 1er Janvier 2016 - Photographies : © Maison MUNINI à CHARLIEU. Photos non contractuelles - Suggestions de présentations. Nos prix sont
valables sous réserve d’une erreur d’impression. Ne pas jeter sur la voie publique. Conception et Impression : EDIFLOR - 04 94 40 52 11
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Charcuteries . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .27€ / pce
Saumon  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .30€ / pce
Mélangé  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .35€ / pce

7,50€
5 PIÈCES/PERS.

Feuilleté au ris de veau aux morilles  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .6,50€ / part N
Feuilleté aux escargots  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .4,50€ / part
Cocotte de St Jacques au vin blanc . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .6,80€ / part
Escargot de Bourgogne  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .7,50€ / la douzaine
Coquille St Jacques  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .6,50€ / part
Feuilleté de chapon aux marrons  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .5,50€ / part N

Gigue de chevreuil sauce grand veneur . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .9,50 € / part

Sauté de poularde au riesling  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .7,50€ / part N
Civet de sanglier . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .7,00€ / part

Pavé de cerf sauce marchand de vin  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .7,50€ / part N
Filet de bœuf sauce morilles . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .12,00 € / part

Ballotin de canard farci sauce cèpes . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .6,80 € / part N

Demi queue de langouste à l'Américaine . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .16,50 € / part

Cabillaud en croûte de fines herbes sauce St Jacques . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .7,00€ / part N

Dos de loup sauce Champagne . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .7,50€ / part

Cassolette de lotte à l'américaine  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .9,80€ / part

Filet de bar sauce vanille  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .8,00 € / part N

Tous les poissons sont accompagnés d’une timbade de riz.

Poêlée forestière revisité  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .3,80 € / part N
(grenaille, haricots verts, cèpes, champignons de Paris, lard fumé, oignons) Spécial viande

Gratin dauphinois . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .3,00 € / part 
Gratin de pomme de terre aux éclats de châtaignes  . . . . . . . . . . .3,70€ / part
Marrons confit (maison)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .4,50€ / part 
Poêlée méridionale . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .3,50 € / part N
(Fèves, tomates confites, carottes) Spécial poisson

Pommes dauphines  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .3,50 € / part

Foie gras maison avec sa verrine de compotée d'oignons  . . .10,50€/ part

Cervelas truffés pistaché (Maison)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .38,00€ / kg

Terrine de faisan aux trompettes  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .6,00€ / part

Terrine de sanglier aux griottes . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .6,00€ / part N

Terrine de chevreuil aux poivres verts . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .6,00€ / part N

Terrine de lièvre aux noisettes  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6,00€ / part N

Demi queue de langouste à la Parisienne  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .15,50€ / part

Médaillon de sandre Ou saumon (parfumé à l'aneth) . . . . . . . . . . . . .7,50€ / part

Saumon fumé  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .7,00€ / part

Tous les poissons sont accompagnés de mayonnaise et crevette.

Ces produits sont dréssés et décorés.

Eric et Laëtitia

Entrées Chaudes

Poissons Chauds

Légumes

Viandes
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Pavé de cerf sauce marchand de vin avec sa poêlée forestière revisité

VOUS POUVEZ NOUS RETROUVER SUR VOS MARCHÉS LOCAUX :

MARDI ET VENDREDI : PLACE DU MARCHÉ à ROANNE
MERCREDI ET SAMEDI : PLACE ST PHILIBERT à CHARLIEU
DIMANCHE : MARCHÉ DE POUILLy SOUS CHARLIEU

Nous avons de plus, élargi notre gamme de produits et nous vous proposons à la vente à emporter des
plats préparés selon la saison.
Nous complétons notre activité de charcutier traiteur avec celle de boucher. Nos viandes sont issues des
fermes régionales pour garantir une qualité et un goût authentique.
Nous sommes toujours à votre écoute pour l’élaboration de vos mets et menus selon vos attentes.
Pour vos réceptions, mariages et buffets, notre équipe vous accueille tous les jours au 15 rue André Farinet
à CHARLIEU où nous nous ferons un plaisir d’élaborer des prestations selon vos désirs.
Retrouvez l’ensemble de nos prestations pour vos événements dans la rubrique “à votre service“
de notre site internet.

SUR NOS MARCHÉS

Commandez dès maintenant vos repas ! Par téléphone : 04 77 23 17 69
ou par internet : munini.traiteur@gmail.com

Prix T.T.C. valables jusqu’au 1er Janvier 2016 - Photographies : © Maison MUNINI à CHARLIEU. Photos non contractuelles - Suggestions de présentations. Nos prix sont
valables sous réserve d’une erreur d’impression. Ne pas jeter sur la voie publique. Conception et Impression : EDIFLOR - 04 94 40 52 11

Formule Apéritif

Entrées Froides

Assortiment de canapés salés

Mini-bouchées aux escargots

Verrines de magret de canard fumé / abricots / pruneaux / raisins N

Mini-brochettes de gambas persillées

Toasts de pain d'épice foie gras et figues N

À la Carte
ASSORTIMENT DE PETITS FOURS SALÉS  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .25€ / kg
PAIN SURPRISE
Charcuteries . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .27€ / pce
Saumon  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .30€ / pce
Mélangé  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .35€ / pce

7,50€
5 PIÈCES/PERS.

Feuilleté au ris de veau aux morilles  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .6,50€ / part N
Feuilleté aux escargots  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .4,50€ / part
Cocotte de St Jacques au vin blanc . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .6,80€ / part
Escargot de Bourgogne  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .7,50€ / la douzaine
Coquille St Jacques  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .6,50€ / part
Feuilleté de chapon aux marrons  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .5,50€ / part N

Gigue de chevreuil sauce grand veneur . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .9,50 € / part

Sauté de poularde au riesling  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .7,50€ / part N
Civet de sanglier . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .7,00€ / part

Pavé de cerf sauce marchand de vin  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .7,50€ / part N
Filet de bœuf sauce morilles . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .12,00 € / part

Ballotin de canard farci sauce cèpes . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .6,80 € / part N

Demi queue de langouste à l'Américaine . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .16,50 € / part

Cabillaud en croûte de fines herbes sauce St Jacques . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .7,00€ / part N

Dos de loup sauce Champagne . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .7,50€ / part

Cassolette de lotte à l'américaine  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .9,80€ / part

Filet de bar sauce vanille  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .8,00 € / part N

Tous les poissons sont accompagnés d’une timbade de riz.

Poêlée forestière revisité  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .3,80 € / part N
(grenaille, haricots verts, cèpes, champignons de Paris, lard fumé, oignons) Spécial viande

Gratin dauphinois . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .3,00 € / part 
Gratin de pomme de terre aux éclats de châtaignes  . . . . . . . . . . .3,70€ / part
Marrons confit (maison)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .4,50€ / part 
Poêlée méridionale . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .3,50 € / part N
(Fèves, tomates confites, carottes) Spécial poisson

Pommes dauphines  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .3,50 € / part

Foie gras maison avec sa verrine de compotée d'oignons  . . .10,50€/ part

Cervelas truffés pistaché (Maison)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .38,00€ / kg

Terrine de faisan aux trompettes  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .6,00€ / part

Terrine de sanglier aux griottes . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .6,00€ / part N

Terrine de chevreuil aux poivres verts . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .6,00€ / part N

Terrine de lièvre aux noisettes  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6,00€ / part N

Demi queue de langouste à la Parisienne  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .15,50€ / part

Médaillon de sandre Ou saumon (parfumé à l'aneth) . . . . . . . . . . . . .7,50€ / part

Saumon fumé  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .7,00€ / part

Tous les poissons sont accompagnés de mayonnaise et crevette.

Ces produits sont dréssés et décorés.

Eric et Laëtitia

Entrées Chaudes

Poissons Chauds

Légumes

Viandes
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CARTE DES FÊTES DE FIN D’ANNÉE 2015

MUNINI TRAITEUR
15 rue André Farinet - 42190 CHARLIEU

www.munini-traiteur.com

NOS FORMULES
MENU DES PETITS LUTINS 10,00€
Burger maison
Potatoes
Jus de fruits 25cl
Petit sachet surprise 

MENU AUTHENTIQUE 15,00€
Cocotte de Jacques au vin blanc
Ballotin de canard farci sauces cèpes avec son gratin dauphinois

MENU PRESTIGE 27,00€
Foie gras (Maison) avec sa verrine de compotée d'oignons
Cabillaud en croûte de fines herbes sauce St Jacques avec sa timbale de riz
Pavé de cerf sauce marchand de vin avec sa poêlée forestière revisité

VOUS POUVEZ NOUS RETROUVER SUR VOS MARCHÉS LOCAUX :

MARDI ET VENDREDI : PLACE DU MARCHÉ à ROANNE
MERCREDI ET SAMEDI : PLACE ST PHILIBERT à CHARLIEU
DIMANCHE : MARCHÉ DE POUILLy SOUS CHARLIEU

Nous avons de plus, élargi notre gamme de produits et nous vous proposons à la vente à emporter des
plats préparés selon la saison.
Nous complétons notre activité de charcutier traiteur avec celle de boucher. Nos viandes sont issues des
fermes régionales pour garantir une qualité et un goût authentique.
Nous sommes toujours à votre écoute pour l’élaboration de vos mets et menus selon vos attentes.
Pour vos réceptions, mariages et buffets, notre équipe vous accueille tous les jours au 15 rue André Farinet
à CHARLIEU où nous nous ferons un plaisir d’élaborer des prestations selon vos désirs.
Retrouvez l’ensemble de nos prestations pour vos événements dans la rubrique “à votre service“
de notre site internet.

SUR NOS MARCHÉS

Commandez dès maintenant vos repas ! Par téléphone : 04 77 23 17 69
ou par internet : munini.traiteur@gmail.com

Prix T.T.C. valables jusqu’au 1er Janvier 2016 - Photographies : © Maison MUNINI à CHARLIEU. Photos non contractuelles - Suggestions de présentations. Nos prix sont
valables sous réserve d’une erreur d’impression. Ne pas jeter sur la voie publique. Conception et Impression : EDIFLOR - 04 94 40 52 11

Formule Apéritif

Entrées Froides

Assortiment de canapés salés

Mini-bouchées aux escargots

Verrines de magret de canard fumé / abricots / pruneaux / raisins N

Mini-brochettes de gambas persillées

Toasts de pain d'épice foie gras et figues N

À la Carte
ASSORTIMENT DE PETITS FOURS SALÉS  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .25€ / kg
PAIN SURPRISE
Charcuteries . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .27€ / pce
Saumon  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .30€ / pce
Mélangé  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .35€ / pce

7,50€
5 PIÈCES/PERS.

Feuilleté au ris de veau aux morilles  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .6,50€ / part N
Feuilleté aux escargots  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .4,50€ / part
Cocotte de St Jacques au vin blanc . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .6,80€ / part
Escargot de Bourgogne  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .7,50€ / la douzaine
Coquille St Jacques  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .6,50€ / part
Feuilleté de chapon aux marrons  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .5,50€ / part N

Gigue de chevreuil sauce grand veneur . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .9,50 € / part

Sauté de poularde au riesling  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .7,50€ / part N
Civet de sanglier . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .7,00€ / part

Pavé de cerf sauce marchand de vin  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .7,50€ / part N
Filet de bœuf sauce morilles . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .12,00 € / part

Ballotin de canard farci sauce cèpes . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .6,80 € / part N

Demi queue de langouste à l'Américaine . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .16,50 € / part

Cabillaud en croûte de fines herbes sauce St Jacques . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .7,00€ / part N

Dos de loup sauce Champagne . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .7,50€ / part

Cassolette de lotte à l'américaine  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .9,80€ / part

Filet de bar sauce vanille  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .8,00 € / part N

Tous les poissons sont accompagnés d’une timbade de riz.

Poêlée forestière revisité  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .3,80 € / part N
(grenaille, haricots verts, cèpes, champignons de Paris, lard fumé, oignons) Spécial viande

Gratin dauphinois . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .3,00 € / part 
Gratin de pomme de terre aux éclats de châtaignes  . . . . . . . . . . .3,70€ / part
Marrons confit (maison)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .4,50€ / part 
Poêlée méridionale . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .3,50 € / part N
(Fèves, tomates confites, carottes) Spécial poisson

Pommes dauphines  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .3,50 € / part

Foie gras maison avec sa verrine de compotée d'oignons  . . .10,50€/ part

Cervelas truffés pistaché (Maison)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .38,00€ / kg

Terrine de faisan aux trompettes  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .6,00€ / part

Terrine de sanglier aux griottes . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .6,00€ / part N

Terrine de chevreuil aux poivres verts . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .6,00€ / part N

Terrine de lièvre aux noisettes  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6,00€ / part N

Demi queue de langouste à la Parisienne  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .15,50€ / part

Médaillon de sandre Ou saumon (parfumé à l'aneth) . . . . . . . . . . . . .7,50€ / part

Saumon fumé  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .7,00€ / part

Tous les poissons sont accompagnés de mayonnaise et crevette.

Ces produits sont dréssés et décorés.

Eric et Laëtitia

Entrées Chaudes

Poissons Chauds

Légumes

Viandes


